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MARIELLE PINSARD A L'ARSENIC

Id -
Dégustation
r A - Id
théatralisée
Marielle Pinsard et Gabriel Serero
s'approprient le «studio» de I'Arsenic
pour concocter Les sept repas du pe-
tit-fils du Rabbin du Maroc et de la
Bétarde de Lausanne ou comment
mitonner des expériences gustatives
et des mots a savourer pour un public
curieux de sensations culinaires et in-
tellectuelles. Différents auteurs - Da-
niel Debessiéres, Manu Moser, Berna-
dette Richard, Noélle Revaz et
Marielle Pinsard - s'associent a la cui-
sine de Gabriel Serero, chef cuisinier
a domicile. Avec leurs phrases en
sucre ou épicées, ils font «parler» les
recettes du cordon-bleu. En premiére
partie (1, 2, et 3 février) les specta-
teurs-dégustateurs sont invités a une
soirée raffinée et gastronomique pla-
cée sous le theme de Service a lan-
glaise. Intitulée Tu manges mon pe-
tit? la deuxieme partie (5 et 6 février)
évoquera plutdt les ambiances tam-
bouille des camps de ski et autres ca-
fétérias. Enfin, la troisieme partie (10
et 11 février) sera consacrée au Slow _
Food-Fast Food et nos errances gas- . - :
tronomiques entre aspirations écolo-  Pour Gabriel Serero, chef cuisinier, l'objectif de la
giques et cuisine toute préte. théatralisation culinaire est aussi ludique que propice
C.J. alaréflexion. Chris Blaser

LAUSANNE, ARSENIC,
1, 2, et 3,19 h 30, menu a 60 fr (vin non compris), 5 et 6, 20 h,
@enu al3fr,10 et 11, 20 h et 21 h, menu a 13 fr. 021 625 11 36
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