Conmte-Goliks

FOIES GRAS CONTE-GOUTS

CRU AU POIVRE DE TASMANIE

PROBABLEMENT L’UNE DES PLUS BELLES DECOUVERTES EN MATIERE D’EPICES, LE POIVRE DE
TASMANIE « CUIT » LE FOIE GRAS. DE COULEUR VIOLETTE, IL TEINTE TOUT CE QU’IL TOUCHE ET
CONFERE AUX PRODUITS QU’IL PARFUME DES NOTES DE FRUITS FRAIS, DE PIQUANT ET
D’EXOTISME.

UN FOIE GRAS ELEGANT QUI, DEPUIS SA CREATION, CONNATT UN VIF SUCCES. EN RAISON DE
L’ABSENCE DE CUISSON REELLE, SA TEXTURE NE RESSEMBLE A AUCUNE AUTRE.

ATTENTION SA CONSERVATION EST LIMITEE A UNE SEMAINE DANS SON EMBALLAGE D’ORIGINE !

MIEL & ARMAGNAC
MI-CUIT, AROMATISE A L’ARMAGNAC ET AU MIEL DE MONTAGNE, CE FOIE GRAS, LEGEREMENT
DOUX, SEDUIT PAR SA SUBTILITE. L’ELU DE NOTRE CLIENTELE FEMININE.

FEVE DE TONKA DU BRESIL
LA GRAINE AROMATIQUE, SURTOUT UTILISEE EN PATISSERIE ET EN PARFUMERIE, SE MARIE
AGREABLEMENT AU GOUT NATUREL DU FOIE GRAS AUQUEL IL APPORTE UN RELIEF BIENVENU.

POIVRE LONG D’INDONESIE
LE FOIE GRAS DE NOEL PAR EXCELLENCE, GRACE AUX SENTEURS RELEVEES DE CE POIVRE DE
FORME ATYPIQUE.

EPHEMERE

A CHAQUE ANNEE SON EPHEMERE, LE FOIE GRAS QUI PASSE ET NE REVIENDRA PAS... OU PEUT-
ETRE.

NOTRE EPHEMERE DE 2011, POIRES CONFITES A L’EAU DE VIE & MARRONS.

NATURE
LE CLASSIQUE AUQUEL L’AMATEUR DE FOIE GRAS REVIENT AVEC PLAISIR.

POIVRE TILFDA

NEPALAIS DE TYPE SéCHUAN, CE POIVRE BOUSCULE PAR SON CARACTI‘ERE, AVEC QUEL BONHEUR,
LE FOIE GRAS QUI N’EN DEMANDAIT PAS TANT. UNE MERVEILLE, UN ETONNEMENT AUX SAVEURS
D’AGRUMES.

GRAINES DE FENOUIL TORREFIEES

AU VU DU SUCCES DE L’EPHEMERE 2010, LE FOIE GRAS A LA GRAINE DE FENOUIL
TORREFIEE S’AJOUTE A NOTRE CARTE, POUR LES AMATEURS DE FRAICHEUR ET DE GOUTS
ANISES.

NOIX ET RAISINEE
LES PRODUITS DU TERROIR SONT A L’HONNEUR, L’EPHEMERE 2009 REJOINT NOTRE CARTE,
NILLONS DE NOIX ET RAISINEE.

CONFECTIONNES A PARTIR DE FOIES CRUS DE CANARDS D’ORIGINE FRANCE 1ER CHOIX -
PARFUMES PAR INFUSION - CUITS ET CONDITIONNES SOUS VIDE SANS CONSERVATEUR -
UNE ALTERNATIVE CREATIVE A CE QUE PROPOSE LE MARCHE TRADITIONNEL - ILS SE
CONSERVENT, AU RéFRlGl::RATEUR, 20 JOURS DANS LEUR EMBALLAGE D’ORIGINE, APRES
LA DATE DE PRODUCTION.
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